
ШАРЛОТКА 
СО СЛИВОЙ
Воздушная шарлотка 
с кусочками сливы, 
подаётся с яблоком, 
томлёным в сливовом 
соусе, и крошкой 
грецкого ореха

125 г     450

Данное меню является 
рекламным буклетом, 

за подробной информацией 
обращайтесь к менеджеру. 
Все цены указаны в рублях. 

Пожалуйста, сообщите официанту, 
если у вас есть аллергия 

или непереносимость 
каких-либо продуктов.

ПАХЛАВА 
С КУРАГОЙ 
И ЗЛАКАМИ
Сочная медовая 
пахлава с курагой 
и миксом семечек

100 г     390
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РЕДИС 
МАРИНОВАННЫЙ

Хрустящий редис, 
маринованный 
с чесноком и укропом, 
подаётся с красным 
луком и ароматным 
маслом

160 г     170

Пхали мусс 
из тыквы

Ароматная закуска 
из тыквы, грецкого 
ореха, зелени 
и грузинских специй 
на зерновом багете. 
Украшается миксом 
семечек

40 г     110

САЛАТ 
С ФАСОЛЬЮ
Листья ромейна, айсберга, 
руколы и шпината 
в сочетании с болгарским 
перцем, фасолью, красным 
луком, чесноком, кинзой 
и томатно-бальзамической 
заправкой

240 г     430

КРЕМ-СУП 
ИЗ ЦВЕТНОЙ КАПУСТЫ
Бархатистый крем-суп из цветной капусты и кокосового 
молока. Подаётся с миксом семечек, сухариками 
из зернового багета и маслом грецкого ореха

280 г     370

ПИРОГ 
С АДЖАБСАНДАЛОМ
Пирог из слоёного теста 
с начинкой из баклажанов, 
болгарского перца, 
помидоров, микса зелени 
и грузинских специй

150 г     290

СТЕЙК 
ИЗ ЦВЕТНОЙ 
КАПУСТЫ
Стейк из цветной 
капусты с пикантным 
соусом на основе 
кокосового молока, 
грецкого ореха, 
бальзамического 
и соевого соусов

240 г     480

ПЕЧЁНАЯ ТЫКВА 
С СОУСОМ ИЗ ТОФУ
Тыква, запечённая 
с оливковым маслом, 
тимьяном, чесноком 
и сванской солью, 
с соусом из тофу 
и кокосового молока

240 г     470


