


!алаты

• Салат % поми*орами и ,ра%-ым 
лу,ом
Салат из п()ид(р(, - кра-ны) лук(), 
ар()атны) )а-л(), рублен(й зеленью

• Салат 0рузи-%,и2
С,ежие (гурцы и п()ид(ры, запра,ленные 
ар()атны) )а-л() - д(ба,ление) )(л(т(г( 
грецк(г( (реха, ,инн(г( ук-у-а, рублен(й 
зелени и кра-н(г( лука

• Салат % 3зы,ом и гр5-,ами
Г(,яжий язык -( -,ежи)и т()ата)и, перья)и 
кра-н(г( лука, (т,арны) курины) яйц(), 
рублен(й зеленью, )арин(,анны)и (гурца)и 
и запечённы) карт(феле) , к(журе, 
(бжаренн() на -ли,(чн() )а-ле, 
запра,ляет-я )ай(нез(), п(дает-я 
- -ухаря)и, п(д-ушенны)и - д(ба,ление) 
грузин-ких -пеций

• Ц5зарь по-во%точ-ому
Ли-тья -алата р()ейн и ай-берга, п()ид(ры, 
запечённ(е , )аринаде курин(е бедр(, 
п(дают-я - -ухарика)и, к(пчёны) -ыр() 
-улугуни и -(у-() Цезарь

2 вида по 100 г 
на вы*ор го()чие -аку!ки

го()чие 0л12а
порционно / о*-ее */0до 270 г 
1 вид на вы*ор и/и 50/50 
• Люл3-,5баб из цыплё-,а 
   % ,опчё-ым %ыром 
• Шашлы, из ,ури-ого б5*ра
• Шашлы, из и-*52,и
• Шашлы, из %ви-и-ы

3ы4ечка 1 вид по 120 г 
на вы*ор 

в о*-ее */0до по 120 г 
1 вид на вы*ор и/и 50/50

га(5и(
Карт(фель , к(журе, (бжаренный 
на -ли,(чн() )а-ле - д(ба,ление) че-н(ка 
и зелён(г( лука

6ле0 0рузи-%,и2 лаваш 
100 г

Картоф5ль 
по-*омаш-5му 100 г

• Cи-,али 
% бара-и-о2 
и гов3*и-о2 
% %оу%ом мацо-и
С -(чны) и пряны) 
фарше) из баранины 
- г(,ядин(й, перце) 
чили, репчаты) лук(), 
петрушк(й, кинз(й, 
-(лью и черны) 
)(л(ты) перце)

• Cи-,али 
% гов3*и-о2 
и %ви-и-о2
% %оу%ом мацо-и 
С -(чны) и пряны) 
фарше) из -,инины 
- г(,ядин(й 
и -пеция)и

• Cи-,али 
% гов3*и-о2
% %оу%ом мацо-и
С -(чны) и пряны) 
фарше) из г(,ядины 
и -пеций

• Cи-,али 
% грибами 
С начинк(й 
из (бжаренных 
, -ли,(чн() )а-ле 
ша)пинь(н(, 
и репчат(г( лука 
- д(ба,ление) 
зелени )ик- 
и -пеций

• Ми-и-хачапури 
по-а*жар%,и
Лепёшка из -д(бн(г( 
др(жже,(г( те-та 
- -ыр() -улугуни 
запекает-я , дух(,ке 
, ф(р)е «л(д(чки», 
п(даёт-я - яичны) 
желтк() и ку-(чка)и 
-ли,(чн(г( )а-ла

• Ми-и-хачапури 
-а шампур5
Лепёшка из -д(бн(г( 
др(жже,(г( те-та 
- ку-(чка)и -улугуни 
,нутри, (б,аленная 
, -ыре и запечённая 
, дух(,ке на ша)пуре

• Cачапури 
по-им5р5ти-%,и
Закрытая круглая 
лепёшка из -д(бн(г( 
др(жже,(г( те-та 
- и)еретин-ки) 
-ыр() 

• Cачапури 
по-м5гр5ль%,и
Круглая лепёшка 
из -д(бн(г( 
др(жже,(г( 
те-та - -ыр() 
-улугуни

6оло25ые -аку!ки
4 вида ассорти *о 60 г 

а!!о(ти 46али
• Пхали %о %вё,ло2 30 г
С,ёкла, грецкий (рех, грузин-кие -пеции, 
кинза, петрушка 

• Пхали % ба,лажа-ом 30 г
Баклажан, грецкий (рех, грузин-кие 
-пеции, кинза, петрушка

а!!о(ти о3о75ое
• Огур5ц %в5жи2 20 г
• Р5*и% ,ра%-ы2 20 г
• Поми*оры 20 г

а!!о(ти !оле5и8
• Капу%та по-гури2%,и 20 г
Бел(качанная капу-та, )арин(,анная -( 
-,ёкл(й, чили-перце), че-н(к(), -тебле) 
-ельдерея, -,ежей зеленью и -пеция)и

• Солё-ы5 огурцы 20 г
• Солё-ы5 поми*оры 20 г

а!!о(ти !ы(5ое
• Сулугу-и %олё-ы2 20 г
• Им5р5ти-%,и2 20 г
• Сулугу-и ,опчё-ы2 20 г

г(у-и5!кое -а!тол9е
1  150 г на *,рсону

2 000 ₽ / ПЕРСОНА



!алаты

• Салат % поми*орами и ,ра%-ым 
лу,ом
Салат из п()ид(р(, - кра-ны) лук(), 
ар()атны) )а-л(), рублен(й зеленью

• Салат 0рузи-%,и2
С,ежие (гурцы и п()ид(ры, запра,ленные 
ар()атны) )а-л() - д(ба,ление) )(л(т(г( 
грецк(г( (реха, ,инн(г( ук-у-а, рублен(й 
зелени и кра-н(г( лука

• Салат % 3зы,ом и гр5-,ами
Г(,яжий язык -( -,ежи)и т()ата)и, 
перья)и кра-н(г( лука, (т,арны) курины) 
яйц(), рублен(й зеленью, )арин(,анны)и 
(гурца)и и запечённы) карт(феле) 
, к(журе, (бжаренн() на -ли,(чн() )а-ле, 
запра,ляет-я )ай(нез(), п(дает-я 
- -ухаря)и, п(д-ушенны)и - д(ба,ление) 
грузин-ких -пеций

• Ц5зарь по-во%точ-ому
Ли-тья -алата р()ейн и ай-берга, п()ид(ры, 
запечённ(е , )аринаде курин(е бедр(, 
п(дают-я - -ухарика)и, к(пчёны) -ыр() 
-улугуни и -(у-() Цезарь

• Капр5з5 по-во%точ-ому
С,ежие т()аты - -ыр() -улугуни, 
нарезанные -лай-а)и, п(дают-я - -(у-() 
пе-т( «п(-грузин-ки», при п(даче украшают-я 
базилик() и п(ли,ают-я -(у-() наршараб

• Салат % ба,лажа-ами и бры-зо2 
Запечённый , дух(,ке - грузин-ки)и
-пеция)и баклажан, д(льки -,ежих т()ат(, 
- ку-(чка)и брынзы запра,ляют-я (рех(,ы) 
-(у-()

3 вида по 100 г 
на вы*ор

го()чие 0л12а
порционно / о*-ее */0до 270 г 
1 вид на вы*ор и/и 50/50
• Люл3-,5баб из цыплё-,а 
   % ,опчё-ым %ыром 
• Шашлы, из ,ури-ого б5*ра
• Шашлы, из и-*52,и
• Шашлы, из %ви-и-ы
• Тр5%,а -а по*уш,5 из овощ52 6ле0

го()чие -аку!ки

3ы4ечка 1 вид по 120 г 
на вы*ор

• Ми-и-хачапури 
по-а*жар%,и
Лепёшка из -д(бн(г( 
др(жже,(г( те-та 
- -ыр() -улугуни 
запекает-я , дух(,ке 
, ф(р)е «л(д(чки», 
п(даёт-я - яичны) 
желтк()  и ку-(чка)и 
-ли,(чн(г( )а-ла

• Ми-и-хачапури 
-а шампур5
Лепёшка из -д(бн(г( 
др(жже,(г( те-та 
- ку-(чка)и -улугуни 
,нутри, (б,аленная 
, -ыре и запечённая 
, дух(,ке на ша)пуре

• Cачапури 
по-им5р5ти-%,и
Закрытая круглая 
лепёшка из -д(бн(г( 
др(жже,(г( те-та 
- и)еретин-ки) 
-ыр() 

• Cачапури 
по-м5гр5ль%,и
Круглая лепёшка 
из -д(бн(г( 
др(жже,(г( 
те-та - -ыр() 
-улугуни

• Cи-,али 
% бара-и-о2 
и гов3*и-о2 
% %оу%ом мацо-и
С -(чны) и пряны) 
фарше) из баранины 
- г(,ядин(й, перце) 
чили, репчаты) лук(), 
петрушк(й, кинз(й, 
-(лью и черны) 
)(л(ты) перце)

• Cи-,али 
% гов3*и-о2 
и %ви-и-о2
% %оу%ом мацо-и 
С -(чны) и пряны) 
фарше) из -,инины 
- г(,ядин(й
и -пеция)и

• Cи-,али 
% гов3*и-о2
% %оу%ом мацо-и
С -(чны) и пряны) 
фарше) из г(,ядины 
и -пеций

• Cи-,али 
% грибами 
С начинк(й 
из (бжаренных 
, -ли,(чн() )а-ле 
ша)пинь(н(, 
и репчат(г( лука 
- д(ба,ление) 
зелени )ик- 
и -пеций • Cи-,али % %ыром %улугу-и 

% %оу%ом мацо-и

в о*-ее */0до по 120 г
1 вид на вы*ор и/и 50/50

га(5и(ы
• Картоф5ль по-*омаш-5му 100 г
Карт(фель , к(журе, (бжаренный на -ли,(чн() 
)а-ле - д(ба,ление) че-н(ка и зелён(г( лука
• Овощи -а грил5 100 г

порционно / 
о*-ее */0до 100 г 
1 вид на вы*ор и/и 50/50

0рузи-%,и2 лаваш 
100 г

6оло25ые -аку!ки
4 вида а11ор2и по 60/80 г

а!!о(ти 46али
• Со %вё,ло2 15 г
С,ёкла, грецкий (рех, грузин-кие -пеции, 
кинза, петрушка 

• С болгар%,им п5рц5м 15 г
Б(лгар-кий перец, грецкий (рех, 
грузин-кие -пеции, кинза, петрушка 

• С ба,лажа-ом 15 г
Баклажан, грецкий (рех, грузин-кие 
-пеции, кинза, петрушка

• С грибами 15 г
Грибы, грецкий (рех, грузин-кие -пеции, 
кинза, петрушка

а!!о(ти (улетико3 5а2уги
• Цу,и-и -а*уги 30 г
• Ба,лажа- -а*уги 30 г

а!!о(ти :3о75ое
• Огур5ц %в5жи2 20 г
• Р5*и% ,ра%-ы2 20 г
• Поми*оры 20 г
• П5р5ц болгар%,и2 20 г

а!!о(ти !ы(5ое
• Сулугу-и %олё-ы2 20 г
• Им5р5ти-%,и2 20 г
• Сулугу-и ,опчё-ы2 20 г

г(у-и5!кое -а!тол9е
1  270 г на *,рсону

2 500 ₽ / ПЕРСОНА



6оло25ые -аку!ки
6 видов а11ор2и по 50-90 г 

а!!о(ти 46али
• Со %вё,ло2 15 г
С,ёкла, грецкий (рех, 
-пеции, кинза, 
петрушка

• С болгар%,им 
п5рц5м 15 г
Б(лгар-кий перец, 
грецкий (рех, -пеции, 
кинза, петрушка

а!!о(ти (улетико3 5а2уги  
• Цу,и-и -а*уги 30 г
• Ба,лажа- -а*уги 30 г
• Болгар%,и2 п5р5ц -а*уги 30 г

а!!о(ти о3о75ое 
• Огур5ц %в5жи2 20 г
• Р5*и% ,ра%-ы2 20 г
• Поми*оры 20 г
• П5р5ц болгар%,и2 20 г

а!!о(ти !оле5и8  
• Капу%та по-гури2%,и 20 г
Бел(качанная капу-та, )арин(,анная -( 
-,ёкл(й, чили-перце), че-н(к(), -тебле) 
-ельдерея, -,ежей зеленью и -пеция)и

• Солё-ы5 огурцы 20 г
• Солё-ы5 поми*оры 20 г

а!!о(ти !ы(5ое
• Сулугу-и %олё-ы2 20 г
• Им5р5ти-%,и2 20 г
• Сулугу-и ,опчё-ы2 20 г

а!!о(ти м)!5ое  
• Карбо-ат из %ви-и-ы 20 г
• Ро%тбиф из гов3*и-ы 20 г
• Язы, отвар-о2 20 г

!алаты

Салат % поми*орами и ,ра%-ым лу,ом
Салат из п()ид(р(, - кра-ны) лук(), ар()атны) 
)а-л(), рублен(й зеленью

Салат 0рузи-%,и2
С,ежие (гурцы и п()ид(ры, запра,ленные 
ар()атны) )а-л() - д(ба,ление) )(л(т(г( 
грецк(г( (реха, ,инн(г( ук-у-а, рублен(й зелени    
и кра-н(г( лука

Салат % 3зы,ом и гр5-,ами
Г(,яжий язык -( -,ежи)и т()ата)и, перья)и 
кра-н(г( лука, (т,арны) курины) яйц(), рублен(й 
зеленью, )арин(,анны)и (гурца)и и запечённы) 
карт(феле) , к(журе, (бжаренн() на -ли,(чн() 
)а-ле, запра,ляет-я )ай(нез() и п(дает-я 
- -ухаря)и, п(д-ушенны)и - д(ба,ление) 
грузин-ких -пеций

Ц5зарь по-во%точ-ому
Ли-тья -алата р()ейн и ай-берга -( -,ежи)и 
т()ата)и и запечённы) , )аринаде курины) 
бедр() п(дают-я - -ухарика)и, к(пчёны) -ыр() 
-улугуни и -(у-() Цезарь

Капр5з5 по-во%точ-ому
С,ежие т()аты - -ыр() -улугуни, нарезанные 
-лай-а)и, п(дают-я - -(у-() пе-т( «п(-грузин-ки», 
при п(даче украшают-я базилик() и п(ли,ают-я 
-(у-() наршараб

Салат % ба,лажа-ами и бры-зо2
Запечённый , дух(,ке - грузин-ки)и -пеция)и 
баклажан, д(льки -,ежих т()ат(, - ку-(чка)и 
брынзы запра,ляют-я (рех(,ы) -(у-()

Cалат % буж5-и-о2 и ,артоф5л5м па2
Т()леная -,инина, лук )арин(,анный, (гурцы 
)арин(,анные, -(у- аджика, -(у- че-н(чный, 
карт(фель пай, яйц( перепелин(е, наршараб, 
кинза, петрушка, )икр(зелень ща,ель

Салат Бабуш,и Ни-о
Крупн( нарезанные -,ежие т()аты, -(лёные   
(гурцы, (бжаренные ша)пинь(ны, перья кра-н(г( 
лука, рубленая зелень п(дают-я - л()тика)и 
г(,яжьег( языка и запра,ляют-я пряны) 
ра-тительны) )а-л() - д(ба,ление) (-тр(-
-ладк(г( -(у-а

3 вида по 100 г 
на вы*ор

6ле0
0рузи-%,и2 
лаваш 
100 г

га(5и(ы
1 вид на вы*ор и/и 50/50

• Картоф5ль 
по-*омаш-5му 100 г

Карт(фель , к(журе, (бжаренный 
на -ли,(чн() )а-ле - д(ба,ление) 
че-н(ка и зелён(г( лука

• Овощи -а грил5 100 г

*до 20 ч,лов,0 в12ор 
во34о5,н на 4,ст,, 
2ол,, 20 ч,лов,0 
в12ор о263ат,л7но 
3аран,,

го()чие 0л12а
порционно / о*-ее */0до 270 г 
3 вида по 270 г на вы*ор*
• Люл3-,5баб из цыплё-,а 
   % ,опчё-ым %ыром 
• Шашлы, из ,ури-ого б5*ра
• Шашлы, из и-*52,и
• Шашлы, из %ви-и-ы
• Тр5%,а -а по*уш,5 из овощ52
• Люл3-,5баб из бара-и-ы

го()чие -аку!ки 2 3ин4а/и на пер1он5 240 г 
и/и 1 гор67а6 8а4514а 120 г на вы*ор

• Cи-,али % гов3*и-о2 и %ви-и-о2 
% %оу%ом мацо-и 
С -(чны) и пряны) фарше) из -,инины 
- г(,ядин(й и -пеций

• Cи-,али % гов3*и-о2 
% %оу%ом мацо-и 
С -(чны) и пряны) фарше) из г(,ядины 
и -пеция)и

• Cи-,али % грибами
С (бжаренны)и , -ли,(чн() )а-ле 
ша)пинь(на)и и репчаты) лук() 
- д(ба,ление) зелени )ик- и -пеций

• Cи-,али % %ыром %улугу-и 
% %оу%ом мацо-и

• Cи-,али % бара-и-о2 и гов3*и-о2 
% %оу%ом мацо-и 
С -(чны) и пряны) фарше) из баранины - г(,ядин(й, 
перце) чили, репчаты) лук(), петрушк(й, кинз(й, 
-(лью и черны) )(л(ты) перце)

• А*жаб%а-*ал
Припущенные - т()атн(й па-т(й баклажаны, 
репчатый лук, б(лгар-кий перец и п()ид(ры 
- грузин-ки)и -пеция)и, че-н(к() и зеленью

• Зап5чё--ы2 %ыр %улугу-и % овощами
Сыр -улугуни, и)еретин-кий, )(царелла, п()ид(ры, 
кабачки, баклажан, гранат, )икр(зелень пак-ч(й

• Шампи-ьо-ы зап5чё--ы5
Запечённые ша)пинь(ны п(д -ырн(й з(л(ти-т(й 
к(р(чк(й -( -,ежей зеленью

• Ми-и-хачапури 
по-а*жар%,и
Лепёшка из -д(бн(г( 
др(жже,(г( те-та - -ыр() 
-улугуни запекает-я , дух(,ке 
, ф(р)е «л(д(чки», п(даёт-я 
- яичны) желтк() и ку-(чка)и 
-ли,(чн(г( )а-ла

• Ми-и-хачапури 
-а шампур5
Лепёшка из -д(бн(г( 
др(жже,(г( те-та 
- ку-(чка)и -улугуни 
,нутри, (б,аленная 
, -ыре и запечённая 
, дух(,ке на ша)пуре

• Cачапури 
по-им5р5ти-%,и
Закрытая круглая 
лепёшка из -д(бн(г( 
др(жже,(г( те-та 
- и)еретин-ки) -ыр()

• Cачапури 
по-м5гр5ль%,и
Круглая лепёшка 
из -д(бн(г( 
др(жже,(г( 
те-та - -ыр() 
-улугуни

3ы4ечка 1 вид по 120 г 
на вы*ор

• С ба,лажа-ом 15 г
Баклажан, грецкий 
(рех, -пеции, кинза, 
петрушка 

• С грибами 15 г
Грибы, грецкий (рех, 
-пеции, кинза, 
петрушка

г(у-и5!кое -а!тол9е
1 360 г на *,рсону

3 000 ₽ / ПЕРСОНА



ф(укто3а) 
та(елка 100 г

А-а-а%, ви-огра*, 
ап5ль%и-, груша, 
3бло,о, гра-ат, м3та 

го()чие -аку!ки 2 3ин4а/и на пер1он5 240 г 
и/и 1 гор67а6 8а4514а 120 г на вы*ор

• Cи-,али % гов3*и-о2 и %ви-и-о2 
% %оу%ом мацо-и - -(чны) и пряны) фарше) 
из -,инины - г(,ядин(й и -пеция)и

• Cи-,али % гов3*и-о2 % %оу%ом мацо-и 
С -(чны) и пряны) фарше) из г(,ядины и -пеций

• Cи-,али % грибами
С (бжаренны)и , -ли,(чн() )а-ле ша)пинь(на)и 
и репчаты) лук() - д(ба,ление) зелени )ик- 
и -пеций

• Cи-,али % бара-и-о2 и гов3*и-о2 
% %оу%ом мацо-и 
С -(чны) и пряны) фарше) из баранины 
- г(,ядин(й, перце) чили, репчаты) лук(), 
петрушк(й, кинз(й, -(лью и черны) )(л(ты) перце)

• Cи-,али % %ыром %улугу-и % %оу%ом 
мацо-и

• А*жаб%а-*ал
Припущенные - т()атн(й па-т(й баклажаны, 
репчатый лук, б(лгар-кий перец и п()ид(ры 
- грузин-ки)и -пеция)и, че-н(к() и зеленью

• Зап5чё--ы2 %ыр %улугу-и 
% овощами
Сыр -улугуни, и)еретин-кий, )(царелла, 
п()ид(ры, кабачки, баклажан, гранат, 
)икр(зелень пак-ч(й

• Шампи-ьо-ы зап5чё--ы5
Запечённые ша)пинь(ны п(д -ырн(й 
з(л(ти-т(й к(р(чк(й -( -,ежей зеленью

• Долма % бара-и-о2
Марин(,анные ,ин(градные ли-тья, , к(т(рые 
за,ернут фарш из баранины и г(,ядины 
- ри-(), лук() и -,ежей зеленью

6ле0 100 г

0рузи-%,и2 лаваш

го()чие 0л12а
порционно / о*-ее */0до 270 г 
3 вида по 270 г на вы*ор*
• Люл3-,5баб из цыплё-,а 
   % ,опчё-ым %ыром 
• Шашлы, из ,ури-ого б5*ра
• Шашлы, из и-*52,и
• Шашлы, из %ви-и-ы
• Тр5%,а -а по*уш,5 из овощ52
• Люл3-,5баб из бара-и-ы
• Шашлы, из бара-и-ы

га(5и(ы
1 вид на вы*ор и/и 50/50

• Картоф5ль
по-*омаш-5му 100 г

Карт(фель , к(журе, 
(бжаренный на -ли,(чн() 
)а-ле - д(ба,ление) че-н(ка 
и зелён(г( лука

• Овощи -а грил5 100 г

*до 20 ч,лов,0 в12ор во34о5,н на 4,ст,, 2ол,, 20 ч,лов,0 в12ор о263ат,л7но 3аран,,

• Ми-и-хачапури по-а*жар%,и
Лепёшка из -д(бн(г( др(жже,(г( те-та 
- -ыр() -улугуни запекает-я , дух(,ке 
, ф(р)е «л(д(чки», п(даёт-я - яичны) 
желтк() и ку-(чка)и -ли,(чн(г( )а-ла

• Ми-и-хачапури -а шампур5
Лепёшка из -д(бн(г( др(жже,(г( 
те-та - ку-(чка)и -улугуни ,нутри, 
(б,аленная , -ыре и запечённая 
, дух(,ке на ша)пуре

3ы4ечка 1 вид по 120 г 
на вы*ор 5а4итки

• Мор% 200 4л
9/4ого/ьные напи24и
1 вид на вы*ор и/и 50/50

• Ро%%и2%,о5 
игри%то5 125 4л

• Чача Л5г5-*а
0у*аури %5р5бро 
40 4л

• Cачапури 
по-им5р5ти-%,и
Закрытая круглая лепёшка 
из -д(бн(г( др(жже,(г( те-та 
- и)еретин-ки) -ыр()

 • Cачапури
по-м5гр5ль%,и
Круглая лепёшка из -д(бн(г( 
др(жже,(г( те-та - -ыр() 
-улугуни

6оло25ые -аку!ки
6 видов а11ор2и по 60/80 г 

а!!о(ти 46али
• Со %вё,ло2 15 г
С,ёкла, грецкий (рех, 
-пеции, кинза, 
петрушка

• С болгар%,им 
п5рц5м 15 г
Б(лгар-кий перец, 
грецкий (рех, -пеции, 
кинза, петрушка

а!!о(ти (улетико3 5а2уги  
• Цу,и-и -а*уги 30 г
• Ба,лажа- -а*уги 30 г
• Болгар%,и2 п5р5ц -а*уги 30 г

а!!о(ти о3о75ое 
• Огур5ц %в5жи2 20 г
• Р5*и% ,ра%-ы2 20 г
• Поми*оры 20 г
• П5р5ц болгар%,и2 20 г

а!!о(ти !оле5и8  
• Капу%та по-гури2%,и 20 г
Бел(качанная капу-та, )арин(,анная -( -,ёкл(й, 
чили-перце), че-н(к(), -тебле) -ельдерея, 
-,ежей зеленью и -пеция)и

• Солё-ы5 огурцы 20 г
• Солё-ы5 поми*оры 20 г
• Сол5-ы2 п5р5ц чили 20 г

а!!о(ти !ы(5ое
• Сулугу-и %олё-ы2 10 г
• Им5р5ти-%,и2 10 г
• Сулугу-и ,опчё-ы2 10 г
• Сыр ,о%ич,а 10 г
• Дор блю 10 г

а!!о(ти м)!5ое  
• Ро%тбиф из гов3*и-ы 20 г

• Ба%турма из гов3*и-ы 20 г

• Язы, отвар-о2 20 г

• Су*жу, 20 г

!алаты

Салат % поми*орами и ,ра%-ым лу,ом
Салат из п()ид(р(, - кра-ны) лук(), ар()атны) 
)а-л(), рублен(й зеленью

Салат 0рузи-%,и2
С,ежие (гурцы и п()ид(ры, запра,ленные 
ар()атны) )а-л() - д(ба,ление) )(л(т(г( 
грецк(г( (реха, ,инн(г( ук-у-а, рублен(й зелени 
и кра-н(г( лука

Салат % 3зы,ом и гр5-,ами
Г(,яжий язык -( -,ежи)и т()ата)и, перья)и 
кра-н(г( лука, (т,арны) курины) яйц(), рублен(й 
зеленью, )арин(,анны)и (гурца)и и запечённы) 
карт(феле) , к(журе, (бжаренн() на -ли,(чн() 
)а-ле, запра,ляет-я )ай(нез() и п(дает-я 
- -ухаря)и, п(д-ушенны)и - д(ба,ление) 
грузин-ких -пеций

Ц5зарь по-во%точ-ому
Ли-тья -алата р()ейн и ай-берга -( -,ежи)и 
т()ата)и и запечённы) , )аринаде курины) 
бедр() п(дают-я - -ухарика)и, к(пчёны) -ыр() 
-улугуни и -(у-() Цезарь

Капр5з5 по-во%точ-ому
С,ежие т()аты - -ыр() -улугуни, нарезанные 
-лай-а)и, п(дают-я - -(у-() пе-т( «п(-грузин-ки», 
при п(даче украшают-я базилик() и п(ли,ают-я 
-(у-() наршараб

Салат % ба,лажа-ами и бры-зо2
Запечённый , дух(,ке - грузин-ки)и -пеция)и 
баклажан, д(льки -,ежих т()ат(, - ку-(чка)и 
брынзы запра,ляют-я (рех(,ы) -(у-()

Cалат % буж5-и-о2 и ,артоф5л5м па2
Т()леная -,инина, лук )арин(,анный, (гурцы 
)арин(,анные, -(у- аджика, -(у- че-н(чный, 
карт(фель пай, яйц( перепелин(е, наршараб, 
кинза, петрушка, )икр(зелень ща,ель

Салат Бабуш,и Ни-о
Крупн( нарезанные -,ежие т()аты, -(лёные (гурцы, 
(бжаренные ша)пинь(ны, перья кра-н(г( лука, 
рубленая зелень п(дают-я - л()тика)и г(,яжьег( 
языка и запра,ляют-я пряны) ра-тительны) 
)а-л() - д(ба,ление) (-тр(--ладк(г( -(у-а

3 вида по 100 г 
на вы*ор

• С ба,лажа-ом 15 г
Баклажан, грецкий 
(рех, -пеции, кинза, 
петрушка 

• С грибами 15 г
Грибы, грецкий (рех, 
-пеции, кинза, 
петрушка

г(у-и5!кое -а!тол9е
1  550 г на *,рсону

4 200 ₽ / ПЕРСОНА



!4ециал95ое
4(е2ложе5ие

ОТ ШЕФ-ПОВАРА

БАРАНЬЯ НО0А, 
ЗАПЕЧЁННАЯ 
С ТРАВАМИ 

2 250 г    8 490₽ -

ФРУКТОВАЯ 
ТАРЕЛКА 

1 500 г    1 590₽ -

РЫБНОЕ АССОРТИ 

Дуэт из )а-лян(й рыбы 
х(л(дн(г( к(пчёния 
и л(-(-я -лаб(й -(ли

600 г    4 500₽ -

АССОРТИ ШАШЛЫКОВ В САДЖЕ
Шашлык из курин(г( бедра, -,инины, 
баранины, запечённые цукини, 
баклажан, карт(фель

1 670 г   3 290₽ -

• ВЕДУЩИЙ МЕРОПРИЯТИЙ

• ДИДЖЕЙ, ЗВУКОВОЕ 
   И СВЕТОВОЕ СОПРОВОЖДЕНИЕ

• ШОУ-ПРО0РАММЫ

• 0РУЗИНСКАЯ ТЕМАТИЧЕСКАЯ 
   ПРО0РАММА С ТАМАДОЙ

• ФОТО0РАФ И ВИДЕО0РАФ

• КАВЕР-0РУППЫ

• 0РУЗИНСКИЙ ВОКАЛ

• ПОЮЩИЕ И ТАНЦУЮЩИЕ 
   ОФИЦИАНТЫ 

• 0РУЗИНСКИЕ ТАНЦЫ 
   С МАСТЕР-КЛАССОМ ПО ЛИЗ0ИНКЕ

• ДЕКОРИРОВАНИЕ ЗАЛА 
   И СТОЛОВ 

• ОР0АНИЗАЦИЯ ФОТОЗОНЫ

• КУЛИНАРНЫЕ И ТВОРЧЕСКИЕ 
   МАСТЕР-КЛАССЫ

• ВИННАЯ ДЕ0УСТАЦИЯ

• ВИННОЕ ИЛИ КОКТЕЙЛЬНОЕ 
   КАЗИНО

• ПРАЗДНИКИ 
   ПО ИНДИВИДУАЛЬНОМУ 
   СЦЕНАРИЮ     

2о4ол5ител95ые у!луги



банкетные 
торты

ВКУСНЫЕ НАТУРАЛЬНЫЕ НАЧИНКИ

- корпоратив -

акции на банкеты

СКИДКА 20%
НА БУТЫЛОЧНЫЙ АЛКОГОЛЬ
при предварительном заказе
при выборе банкетного меню

ОТ 30.000 ₽



акции на банкеты

- свадьба -

При предварительном заказе
на сумму не менее 15 000 ₽ 

(включая меню, напитки)

ДАРИМ МОЛОДОЖЁНАМ 
СЕРТИФИКАТ НА 3 000 ₽*

*можно использовать 
через год
на годовщину свадьбы

СКИДКА 20%
НА БУТЫЛОЧНЫЙ АЛКОГОЛЬ
при предварительном заказе
при выборе банкетного меню

ОТ 30.000 ₽

акции на банкеты

 - день рождения -



2о 3!т(ечи
3 (е!то(а5а6!

-ака-ат9 0а5кет:  (812) 409-60-77


